
1 

 

 

 

POTENCIALIDADES 
 PENÍNSULA SANTA ELENA 

 

 

 

 

SUBSECRETARIA 
 DE INCLUSIÓN ECONÓMICA 

 AGOSTO,  2008 

 
 
 

E l a b o r a d o  p o r  
F e r n a n d o  O r t i z  

 
 
 
 



2 

 

 
 

CONTENIDO 
 

 
 
 

1. ANTECEDENTES 

2. ZONA GEOGRÁFICA 

3. AMBITO CULTURAL 

4. ÁMBITO PRODUCTIVO 

5. CULTIVOS COMUNES 

6. LABRANZA BIOLÓGICA AUTOCTONA -BIOMECANIZACIÓN- 

7. OPORTUNIDAD -300 MILLONES ANUALES- 

8. BENTONITA ïFERTILIZANTES- 

9. NUEVAS CADENAS -ALIMENTO BALANCEADO- 

10. COMPOSTAJE  Y VERMICULTURA 

11. PROPIEDAD COMUNITARIA 

12. AGENCIA DE  DESARROLLO REGIONAL ïADR- 

13. ASISTENCIA TECNICA -FINCA EXPERIMENTAL PILOTO- 

14. RIEGO E INFRAESTRUCTURA 

15. LABRANZA MECANICA MANUAL  Y ANIMAL 

16. CAPACITACION -PARQUE TEMATICO MULTIMEDIA- 

17. OTROS PROGRAMAS PRODUCTIVOS 

18. VARIOS 

19. SEGUIMIENTO 

20. OTROS PROGRAMAS SOCIALES 

 
 
 
 
 
 



3 

 

 
POTENCIALIDADES PENíNSULA SANTA ELENA 

Minister io Coord inador de l Desarro llo S oc ia l 
SUBSECRETARÍA DE INCLUSIÓN ECONÓMICA 

 AGOSTO,  2008 

 

1.-  ANTECEDENTES 

El ñPrograma de Inclusi·n Econ·micaò, del Ministerio de Coordinación de 

Desarrollo Social, tiene como objetivo combatir la pobreza a través de la 
generación de ingresos y empleos, vinculados a iniciativas de inclusión económica 
y social, con acceso a oportunidades personales y profesionales, servicios 

básicos, vivienda, salud y educación de calidad.   

Dentro de las actividades contempladas en el programa se encuentra el 
subprograma de ñNegocios Sociales Inclusivosò, donde el MCDS ha definido 
hasta el momento seis cadenas productivas: cacao, café, lácteos, maíz, hortalizas 

y hierbas aromáticas. Estas cadenas han sido identificadas en base a tres 
criterios: a) Potencial de mercado, b) impacto masivo en la reducción de pobreza y 
c) generación de valor.  

El programa tiene previsto realizar un estudio que identifique las bases para 
desarrollar nuevas cadenas productivas en la zona de la ñPENÍNSULA SANTA 
ELENAò (PSE), bajo los criterios establecidos por el MCDS y dentro del Programa 

de Inclusión Económica, que permitan mitigar el nivel de pobreza de la zona, e 
incrementar el proceso de inclusión de sus pobladores a través de la incursión en 
nuevos negocios ó unidades productivas, que de manera organizada cubran la 

demanda del mercado interno y externo, privilegiando la agricultura. 

OBJETIVOS  
 

¶ Identificar  nuevas cadenas productivas.  

¶ Identificación de las asociaciones de productores de las cadenas nuevas, 
que serían parte del proceso.  

¶ Identificación del los potenciales productores de las nuevas cadenas y los 

involucrados en el proceso de generación de valor.  

¶ Gestionar la construcción de un plan estratégico por cada cadena 

productiva. 

¶ Definir y ejecutar mecanismos de trabajo con las diferentes cadenas para 

lograr su desarrollo.  

¶ Construcción de alianzas estratégicas para el fortalecimiento de cada 

cadena.  

2.-  ZONA GEOGRAFICA 

La zona escogida para este estudio limita: al norte por el RIO AYAMPE, al sur por 
el RIO VALDIVIA, al este por la CORDILLERA CHONGON-COLONCHE y al oeste 

por el OCEANO PACIFICO.  La franja costera mide 30x15 kilómetros (450 Km2); 
sus pobladores son descendientes directos de los primeros asentamientos 
humanos que fundaron las Culturas Vegas y Valdivia. 
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La zona fue seleccionada por tener 
un clima tropical húmedo y sub-

húmedo, con ríos de invierno, 
corrientes y acuíferos 
subterráneos, tierras 

eminentemente agrícolas sin 
problemas de tenencia propietaria, 
un modelo organizacional 

comunitario, y la mayor 
concentración de  micro 
productores agrícolas en la PSE.  

Este sector esta conformado por 

VALLES COSTANEROS 
(orientados de norte a sur) cuyos 
recursos hídricos provienen de la 

CORDILLERA CHONGON-
COLONCHE y no de las áreas de 
influencia del SISTEMA DE RIEGO 

DEL TRASVASE DAULE-SANTA ELENA que se caracterizan por ser territorios 
desérticos, áridos y semiáridos.  

El potencial productivo de las cuencas de los ríos, riachuelos o acuíferos 

subterráneos de los VALLLES COSTANEROS es muy importante, los más 
relevantes de Norte a Sur son:  

1. Valle del Rio Ayampe 

2. Valle de La Rinconada 
3. Valle de La Entrada 
4. Valle del Rio San José 

5. Valle del Rio Olón 

6. Valle del Rio Montañita 

7. Valle del Rio Manglaralto 
8. Valle del Rio Simón Bolívar 
9. Valle del Rio Valdivia 

Los valles tienen CUENCAS ALTAS Y BAJAS. Las cuencas bajas son el 80% del 
total, y se caracterizan por tener pocas zonas planas (vegas) y más cantidad de 

elevaciones (cerros) de poca altura. La cuenca baja tiene más luminosidad y 
menos humedad que las cuencas altas, que están en las faldas del BOSQUE 
PROTECTOR CHONGON-COLONCHE. 

Las condiciones de clima, suelo, agua, recursos humanos y tecnología agrícola son 

insuperables. No obstante;  ningún proyecto de desarrollo estatal hasta la fecha ha 
identificado los recursos adicionales necesarios que garanticen rendimientos 
económicos representativos del potencial, respetando su explotación sostenible y 

la identidad cultural. 

3.- AMBITO CULTURAL 

La visión y manejo de los SISTEMAS AGRICOLAS es un campo del conocimiento, 

donde se manifiestan claramente las diferencias culturales. Si queremos convocar 
el apoyo de los pueblos ancestrales peninsulares a los proyectos de desarrollo 
agro-productivos estatales; es imprescindible, que previamente, los técnicos que 

apoyamos la toma de decisiones en el ámbito gubernamental reconozcamos la 
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particularidad de la cultura, etnografía, cultivos, ecosistemas y procesos 
costaneros; estos antecedentes nos van a ayudar a establecer las diferencias con 

los sistemas andinos y los de la cuenca del Guayas que son los mas conocidos. 

En el Ecuador predomina la TECNOLOGÍA AGRÍCOLA MESTIZA, producto de la 
fusión española y la andina prehispánica, que se ha caracterizado históricamente 

por el desarrollo de monocultivos perennes y semi-perennes. El ciclo corto 
extensivo, es contemporáneo, surgió en la época post-petrolera durante el 
nacimiento de la agroindustria.  

En la sierra, la colonización 

española, el proceso mitimae, 
las mitas y los obrajes facilitaron 
el camino hacia la formación de 

latifundios con monocultivos de 
pastizales, ganado y frutales. La 
exposición de los pueblos 

ancestrales andinos al proceso 
anterior favoreció el desarrollo 
ulterior de sus CULTIVOS 

AUTÓCTONOS, como la papa, 
oca, quínoa, melloco, etc. 

En la costa, la influencia 

española más tardía y menos 
agresiva, también marco el mismo camino hacia el cacao, café, arroz, banano; 
también monocultivos perennes y semi-perennes. El proceso migratorio andino 

hacia la costa, auspiciado por la línea férrea a principios del siglo XX, consolidó la 
inserción de la TECNOLOGÍA AGRÍCOLA MESTIZA y el desarrollo del ciclo corto 
en el CALLEJÓN CENTRAL de la costa, limitado por ambos lados, con cadenas 

montañosas, la andina y las paralelas próximas al océano, desde el norte de 
Esmeraldas hasta el norte del Golfo de Guayaquil. 

Los habitantes de este sector son conocidos como MONTUBIOS, tienen un 
mestizaje y cultura con principios creadores paralelos al mestizaje andino. 

La franja ubicada entre las CORDILLERAS COSTANERAS y el Océano Pacifico, 
se caracteriza por tener VALLES COSTANEROS habitados por descendientes de 
pueblos ancestrales milenarios con niveles muy bajos de mestizaje. Los CHOLOS. 

Sus PRINCIPIOS CREADORES son totalmente diferentes a los usualmente 
reconocidos por el poder central y la sociedad formal. Los CHOLOS no vivieron el 
proceso moro de los españoles, ni el mitimae andino, ni el colonialista de la 

república, ni el neo-liberal de la modernidad. Los peninsulares integran procesos y 
formatos nuevos solo si coinciden con los de ellos. 

Su espiritualidad no es monoteísta; son pluralistas natos, su doctrina es la 
diversidad; no están sujetos a plantillas sociales piramidales. Sus códigos 

existenciales y organizacionales son autóctonos. La autodeterminación no es 
dogma en proceso sino un estilo de vida cotidiano, se manejan sincronizados con 
los mismos principios creadores de su entorno. 
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4.- AMBITO PRODUCTIVO PRODUCTO 2, Informe de identificación de las potencialidades de la zona de 

la Península, previa la identificación de las nuevas cadenas productivas. 

La naturaleza de la cultura y ecosistemas de la PSE han forjado la implantación de 
un modelo de desarrollo agrícola AGROFORESTAL Y AUTOSUSTENTABLE, 
tradicionalmente han producido alimentos para el auto consumo y no para fines 

comerciales; los negocios de pesca y turismo fueron fomentados por clientes 
externos, ajenos al territorio. 

Los peninsulares siempre 

trabajan y se integran desde 
su visión productiva y no la 
impuesta, están enfocados en 

la demanda local. 

ELLOS PRODUCEN LO QUE SE 
VENDE O LE COMPRAN, NO 
PRODUCEN LO SUGERIDO O 

RECOMENDADO (igual a la 
pesca y turismo); tienen una 
gran capacidad operativa 

autóctona para ajustar la 
explotación de sus recursos a 
la demanda sostenida. 

POR ESTA ARISTA DEDUCTIVA ESTA EL POTENCIAL Y MODELO A SEGUIR.  

Si los intermediarios de pescado incrementan los pedidos, ELLOS CUMPLEN; a 

mayor turismo, ELLOS CUMPLEN; pero siempre DESDE SU VISION. No es 
recomendable intervenir en su planificación productiva. Ellos saben más y mejor lo 
que se debe hacer en su territorio ante el incremento de la demanda. Ellos saben 

que la oferta de recursos en el sector es abundante pero finita, por eso la cuidan y 
la manejan desde su visión. Sus 10.000 años de experiencia en el tema contienen 
fundamentos transversales NO-NEGOCIABLES de mucho valor. 

PRODUCTO 3, Informe de evaluación del grado de intervención de los actores involucrados en la cadena productiva, para 
determinar estrategias y mecanismos de gestión adecuados para el desarrollo de dicha cadena.  

Esta VISIÓN PRODUCTIVA LOCAL ha sido tradicionalmente desconocida al 
momento de planificar modelos de intervención. La negación de esta VISION es  el 
principal cuello de botella al momento de implementar planes de desarrollo de 

profundidad en la zona.  

Como ejemplo de lo anterior, registre algunos pensamientos de los agricultores 
peninsulares  acerca del ESTUDIO POTENCIAL AGROINDUSTRIAL Y EXPORTADOR DE 

LA PENÍNSULA DE SANTA ELENA- que fue desplegado por MAGAP, PROMSA, ESPOL, 

CEDEGE y la U. DE FLORIDA; para explotar la zona de influencia del Proyecto 

Hidráulico Acueducto Santa Elena (PHASE). 
http://www.sica.gov.ec/agronegocios/est_peni/DATOS/CD/sintes1.gif 

http://www.sica.gov.ec/agronegocios/est_peni/index.html 

http://www.monografias.com/trabajos36/arqueologia-ecuador/arqueologia-ecuador2.shtml
http://archivo.eluniverso.com/2003/02/13/0001/257/03129E483D8042619F813EA5D7781645.aspx
http://www.sica.gov.ec/agronegocios/est_peni/DATOS/CD/sintes1.gif
http://www.sica.gov.ec/agronegocios/est_peni/index.html
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1.  òLa mayoría de esos cultivos t ienen raíces  muy  pequeñas  y cortas , 

mejor raíces largas y abundantes, e l agua y los nutrientes están en  
corrientes subterráneas a  2 metros de profundidad .ó 

2.  òEsos cultivos ne cesita n equipos de riego muy costosos, de eso se 

encargan los pozos y las albarradas .ó 

3.  òCEDEGE vende el agua , quien va a comprar agua si  eso es gratis, 
eso no se vende.ó 

4.  òLas tierras ya están compradas 
por ellos mismos, no quiero ser 
emplead o, pagan muy poco, gano 

lo mismo trabajando menos. ó 

5.  òLos fertilizantes son caros, el 
agua de  los acuíferos,  ríos, pozos 

y de las albarradas ya trae 
fertilizantes de arriba de la 
montaña. ó 

6.  òEsos cultivos necesitan insecticidas, si yo lo aplico me enfermo y 
me muero, es caro,  se contaminan los acuíferos, se mueren las 
larvas y después no hay pescado. An tes había mas pescado en la 
orilla, ahora tenemos que salir a buscarlo  mar adentro. ó 

7.  òEsos cultivos hay que sembrarlos una y otra vez, la siembra crece 
sola, solo se  limpia y  se cosecha, para  que sembrar y sembrar de 
nuevo? Si la tierra se siembra diferent e es para que de mas y  siga 

dando. ó 

8. òEsos cultivos se dan mejor  en otro lado, igual no compran , 

compran  cuando les da la gana , los precios no van a estar bien 

después , tanto trabajo para nada , ofrecen y ofrecen y después se 
quedan con todo .ó 

Las conclusiones de los agricultores peninsulares acerca de la estrategia de 

selección de cultivos elaborada por las agencias de desarrollo y educativas 

mencionadas, es solo una muestra referencial de las confusiones en el frente 
agrícola peninsular; existen otros frentes operativos con limitaciones similares que 
deben ser destacados ante la eventualidad que puedan repetirse y debilitar los 

nuevos planes de intervención en la región. 

Si observamos detenidamente la PESCA y TURISMO, podemos observar que toda 
la cadena productiva es manejada por los mismos peninsulares; producción, metal 
mecánica, mantenimiento, transporte, servicios, intermediación, venta, etc. Si 

observamos la cadena de hortalizas y textiles autóctonos andinos, veremos que es 
igual, de principio a fin, son costumbres milenarias de pueblos hermanos. 

Si pretendemos realmente intervenir el territorio con un modelo reactivador, 

debemos abandonar la creencia en la que los peninsulares van a participar o 
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cooperar en procesos de ciclo corto, hortalizas, uso de semillas importadas, 
fertilizantes, nematicidas, técnicas agrícolas importadas, etc.; los procesos que 

utilizan estas variables foráneas en el sector son contados con la mano, y están 
manejados por personas nacidas fuera del territorio con un acervo cultural 
diferente. 

Para producir hortalizas en ZONAS TROPICALES se necesitan 60 kilos de agrotóxicos 
por hectárea por año; los suelos de la península son porosos y permeables, así no 
quedaría ningún estuario costero con larvas vivas en 5 años; no habría pesca 

costera, desaparecerían las camaroneras. 

La cuenca del Guayas todavía tolera el bombardeo de miles de toneladas de 
agrotóxicos por el tema bananero y otros, debido a que los gigantescos caudales 
de agua usados en el riego drenan sus toxinas en ríos que a su vez desembocan 

fuera de la cuenca, en el golfo, donde la corriente del Humboldt lleva estas aguas 
hacia el norte, a  la península. 

Las consecuencias no difundidas abundan; los nacimientos con deformaciones 

congénitas tienen una incidencia del 10% en la PSE, y crece 1% semestral. 
http://fernando.ortiz.ec.tripod.com/MJONES2008.pdf 

Los grupos de interés que lucran del negocio de los agrotóxicos desinforman con 
chivos expiatorios como el mercurio y las bacterias. La crisis camaronera de la 
mancha blanca y las deformaciones congénitas de los pueblos peninsulares son 
solo el primer aviso o punta del iceberg. Lo primero que debilitan los agrotóxicos 

son los sistemas inmunológico y reproductor. 

La producción de hortalizas en la península es un mito fabricado por grupos de 
interés y el desconocimiento del sector. El suelo es muy fértil y generoso para 

hortalizas, pero no así el clima tropical sub-húmedo y desértico seco, es 
demasiado agreste, los cultivos extensivos de hortalizas fomentarían la 
reproducción exponencial de insectos y plagas; en esa dimensión aplicar el control 

fitosanitario seria conspirar contra los principios creadores del nuevo país; sin 
contabilizar el genocidio contra los peninsulares. 

Adicionalmente, las condiciones del trabajo agrícola manual en ecosistemas 
tropicales y desérticos no es el mismo de los climas templados o fríos, se debe 

descartar la falta de voluntad o incapacidad de los peninsulares;  el cuello de 
botella es la viabilidad de las propuestas productivas, existen alternativas menos 
conflictivas, más viables y eficientes. 

Los aliados estratégicos ideales del MCDS en la península, para aterrizar 
iniciativas son: la FEDERACION DE COMUNAS y LAS JUNTAS REGIONALES, 
COMUNITARIAS Y COMITES DE AGUA. Cantón Santa Elena, frente al Museo 

Amantes de Zumpa. Teléfono: 2940-553 

FEDECOM Federación de Comunas de la Provincia Santa Elena 

# CARGO NOMBRES Y APELLIDOS CELULAR 

01 Presidente Federación de Comunas Ab. Manuel Rivera Borbor 091 546 380 

02 Presidente Comunas del Bosque Protector Tomas Neira 091 568 074 

http://fernando.ortiz.ec.tripod.com/MJONES2008.pdf
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03 Sindico Federación de Comunas Tec. Ernesto Dimitrakis 095 425 450 

04 Secretario Federación de Comunas Ing. Alberto Borbor 099 305 249 

LISTADO DE PRESIDENTES DE LAS COMUNAS PENINSULARES 2008 

# COMUNA NOMBRES Y APELLIDOS PARROQUIA CELULAR 

01 Aguadita Humberto Reyes Magallanes Colonche 091103011 

02 Atravezado Carlos Coronado Reyes Manglaralto 097083961 

03 Ayangue Santos Pozo Colonche 092298820 

04 Bajada de Chanduy Cecilio José Quimi Chanduy  

05 Bajadita de Colonche Sandra Villao Carvajal Colonche 088306131 

06 Bambil Collao Lupercio Tomalá José Colonche 088748178 

07 Bambil Deshecho Florencio Pozo Colonche 082696040 

08 Barcelona Eugenio Baquerizo Panchana Manglaralto 082808153 

09 Bellavista del Cerro Milton Choez Julio Moreno 099457366 

10 Cadeate Nelson Suarez Suarez Manglaralto 091739528 

11 Calicanto Juan Neira Neira Colonche 093041736 

12 Caimito Juan Gómez Rendón   

13 Campo Alegre   Puna  

14 Cerezal de Bellavista Luis Catuto Colonche 093343375 

15 Cerro Alto  Santa Elena  

16 Ciénega  Julio Moreno  

17 Curia Gerónimo Rocafuerte H Manglaralto 086451658 

18 Dos Mangas Tomas Neira López Manglaralto 091568074 

19 El Azúcar Victor Yagua Santa Elena 097458808 

20 El Real Edison Walter Cruz Cruz Chanduy 091126320 

21 El Tambo  Santa Elena  

22 Engabao  Playas  

23 Engullima Ramón Chávez (Tesorero) Chanduy 042786672 

24 Engunga Hermogenes Mateo Chanduy 092480719 

25 Entre Ríos  Atahualpa  

26 Febres Cordero Carmelo Tomalá Colonche 086355526 

27 Jambeli Olmedo Quirumbay Pozo Colonche 093781244 

28 Juan Montalvo Reyes Teófilo Borbor Tigrero Santa Elena  

29 Juntas del Pacifico José Orrala Quimi Julio Moreno 085063951 

30 Las Balsas Luis Ortega Soriano Colonche 091699268 

31 La Barranca Augusto Cruz Rivera Julio Moreno 099313840 

32 La Entrada José Pozo Ponce Manglaralto 088824186 

33 Limoncito Wilmer Orrala Suarez Julio Moreno 088390035 

34 Loma Alta Leonardo Pozo De la A Colonche 085632239 

35 Manantial de Chanduy Pedro Quimi Luna Chanduy  

36 Manantial de Colonche José Tomalá Colonche 095139659 

37 Manantial de Guangala Cecilia Rosales Colonche 094388292 

38 Montañita  Manglaralto  

39 Monteverde William Gonzabay Borbor Colonche 093120604 

40 Morrillo Víctor Salinas Santa Elena  

41 Olmedo  Chanduy  

42 Olón Roberto Del Pezo Manglaralto 091862136 

43 Pajiza Ángel Suarez Suarez Manglaralto 085896549 

44 Palmar Salomón Gonzabay Parrales Colonche 097127150 

45 Pechiche Hugo Villon Chanduy 086888671 

46 Prosperidad Alfredo Tomalá Santa Elena 088534948 

47 Puerto de Chanduy Pedro Quimi Luna Chanduy  

48 Puerto El Morro  El Morro  

49 Puna Cauchiche Félix Anastasio Anastasio Playas  

50 Puna Vieja  Puna  

51 Rio Chico Fausto De la A Suárez Manglaralto 082904540 

52 Rio Seco Eloy Pozo Colonche 094943609 

53 Rio Verde Antonio Orrala Chanduy 085625180 
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JUNTAS REGIONALES DE AGUA 

 
 
OLON: Reservorio en cerro a 60 metros de altura con 600 mtr3 de 

capacidad.  Zona de influencia: 
Á Olón 
Á Entrada 

 
MANGLARALTO: Reservorio en cerro a 60 metros de altura con 500 mtr3 

de capacidad. Zona de influencia: 

Á Libertador Bolívar 
Á Montañita 

 

VALDIVIA: Reservorio en cerro a 120 metros de altura con 2500 mtr3 de 
capacidad. Zona de influencia: 

Á San Pedro 

Á Carrizal 
 
MANANTIAL DE GUANGALA: Reservorio en tanque elevado a 25 metros 

de altura con 50 mtr3 de capacidad. Zona de influencia: 
Á Barrio 12 de Octubre 
Á ééé.. 

 

MANANTIAL DE CHANDUY: Reservorio en tanque elevado a 40 metros de 
altura con 50 mtr3 de capacidad. Zona de influencia: 

Á Manantial de Chanduy 

Á Pueblo de Chanduy 
 

54 Sacachun Francisco Lino Julio Moreno 086950133 

55 Salanguillo Juan Santos Villon Colonche  

56 San Antonio de Playas  Playas  

57 San Antonio de Manglaralto Félix Meregildo Manglaralto 093678634 

58 San Francisco de la Núñez  Manglaralto  

59 San José Ángel Reyes Suarez Manglaralto 085784146 

60 San Marcos José Bernardo Lima José Colonche  

61 San Miguel Guillermo Merchán Rodríguez Santa Elena  

62 San Pablo  Santa Elena  

63 San Pedro de Chongón Carlos Solórzano Chongón  

64 San Pedro de Manglaralto Francisco Reyes Franco Manglaralto 094914002 

65 San Rafael Vicente Asencio Chanduy 093578291 

66 San Vicente Ángel Reyes Santa Elena 085003033 

67 Saya  Santa Elena  

68 Sinchal Freddy Reyes Manglaralto 093838106 

69 Sitio Nuevo Agustín Pincay Manglaralto 097037993 

70 Sube y Baja Vertore Borbor Julio Moreno 085799581 

71 Subida Alta  Puna  

72 Tugaduaja Juanito Apolinario Chanduy 097297809 

73 Valdivia Ernesto Reyes Manglaralto 094647146 

74 Villingota Hernán Malave Suárez Chanduy 085152181 

75 Zapotal Dalton Rodríguez Chanduy 097855240 
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JUNTAS COMUNITARIAS 

 
Zona de influencia: 
 

Á Dos Mangas 

Á Sitio Nuevo 
Á Loma Alta 
Á Suspiro 

Á Manantial de Colonche 2 
Á Cerezal de Bellavista 

 

 

COMITÉS DE AGUA 

 

Zona de influencia: 
 

Á Bambil Collao 

Á Bambil Deshecho 
Á La Loma 
Á Febres Cordero 

Á Las Balsas 
Á Bajadita de Colonche 
Á Las Palmitas 

5.- CULTIVOS COMUNES  

VARIEDADES DE CULTIVOS MAS COMUNES 
VALLES COSTANEROS DE LA PENINSULA 

Achiote Cedro Haba Naranja Sábila 

Aguacate Chirimoya Yerba Luisa Nin Sandia 
Anona Choclo Lima Orégano Toronja 

Ají Gallinazo Frejol bola Limón Papaya Uvilla 

Berenjena Frejol de palo Maíz Pechiche Yuca 
Café Frejol Cholo Mamey Piña Zapallo 

Camote Frejol Ojo Negro Mandarina Piñón Fruta de pan 
Caña guadua Guaba Mango Plátano Badea 

Cereza Guayaba Melón Ruda  

6.-  LABRANZA BIOLOGICA AUTOCTONA -BIOMECANIZACION- 

La agricultura de conservación agroforestal es un concepto milenario que permite 

la producción agrícola conservando los recursos propios de cada ecosistema; la 
práctica garantiza un buen rendimiento y rentabilidad económica. Se basa en el 
fortalecimiento de procesos biológicos naturales, encima y debajo de la superficie 

del suelo. 

La labranza mecánica  se reduce al mínimo necesario mientras otros insumos de 
origen orgánico o artificial  se usan de una forma y cantidad que no interfiera o 
haga daño a los procesos biológicos propios de la naturaleza. 
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La agricultura 
convencional esta 

asociada al 
incremento de la 
fertilidad con 

nutrientes externos; 
este proceso 
resulta en una 

reducción de la 
materia orgánica 
del suelo con el 

paso del tiempo, 
afectando 
negativamente los 

resultados de largo 
plazo de una 
manera transversal. 

El ciclo corto tradicional utiliza infinidad de técnicas dependientes de tecnología, 
bienes, servicios, insumos, etc. que encarecen y eventualmente complican la 
estabilidad productiva  de la tierra arable. 

 

La agricultura agroforestal resuelve los mismos problemas utilizando técnicas 
biológicas, vía diferentes cultivos, que se seleccionan según el problema por 
resolverse. Un ejemplo común es sembrar CAMOTE cuando se desea sanear y 

revitalizar las tierras secas, erosionadas, compactadas, estériles. Una vez 
sembrado el camote, el cultivo afloja la tierra con sus raíces más largas y 
abundantes que la soya, fija el nitrógeno, la humedece, la cubre del sol, promueve 

el desarrollo de microorganismos favorables; en general aporta 20-30 toneladas de 
biomasa orgánica por hectárea. El camote no se lo cosecha, sino que se lo deja en 
la tierra para que sirva de abono orgánico vivo para sembrar maíz, o cualquier otro 

cultivo; ya sea de alimentos humanos, forrajeros, bosque, biocombustibles, etc.. 
Este es solo un ejemplo de BIO-MECANIZACION y BIO-REVITALIZACION de la 
tierra; existen más soluciones para diferentes tipos de problemas. 

El INIAP debería establecer una estación agroforestal en este sector para realizar 

investigaciones, recomendaciones y soluciones. Un asociado ideal es LA UNIDAD 
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EDUCATIVA TÉCNICA EXPERIMENTAL AGROPECUARIA ING. JUAN JOSÉ 
CASTELLÓ ZAMBRANO, ubicada en Limoncito, Península Santa Elena, ellos 

están desarrollando proyectos compatibles con este estudio: GRANJAS 
INTEGRABLES AUTOSUSTENTABLES, CENTRO DE CAPACITACION A 
PEQUEÑOS Y MEDIANOS PRODUCTORES, CENTRO DE ACOPIO, 

PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE PRODUCCION ASESORADA.  

 

La fundación esta vinculada con el MCDS, Ministerios del Litoral y Agricultura, 

Fondo de Solidaridad, DINSE, Consejo Provincial de Santa Elena y la Asociación 
de Zamoranos, quienes tienen gran experiencia en desarrollos agroforestales 
autosustentables. También pueden participar la UPSE y ESPOL con sus centros 

agrícolas. 
http://www.juanjose06.org/ 
http://www.worldagroforestrycentre.org/af1/index.php 

http://www.icarda.cgiar.org/ 
http://www.mcds.gov.ec/content/view/340/117/ 

http://www.juanjose06.org/
http://www.worldagroforestrycentre.org/af1/index.php
http://www.icarda.cgiar.org/
http://www.mcds.gov.ec/content/view/340/117/
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7.- OPORTUNIDAD -300 MILLONES ANUALES- 

PRODUCTO 4, Análisis de la demanda existente en mercados nacionales e internacionales de las cadenas 

productivas identificadas. 

Las importaciones CIF del Ecuador (en millones de dólares) han crecido a una tasa 

promedio anual del 23% desde el año 2000. 

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 

3.568 5.298 6.431 6.535 7.861 9.608 12.048 13,893 

Los picos mensuales 
correspondientes a materia 
prima agrícola, han 

evolucionado de 15 a 70 
millones en los últimos tres 
años; y apuntan a 100  y 200 
debido a la crisis petrolera y 

alimentaria de la 
Bioeconomía. 

El incremento sostenido del 

consumo per cápita de 
alimentos proteicos y la 
exportación del camarón, 

tilapia y otros productos vinculados, han  disparado la demanda de materia prima 
para fabricar alimentos balanceados, cuyos volúmenes de producción han 
evolucionado de 895,000 hasta 1,8000.000 toneladas del 2000 al 2007; el 74% se 
destinó a las aves y huevos, 7% cerdos, 9% camarón, 6% peces, 3% bovinos, 1% 
otros. 

La demanda también presiona la importación de alimento balanceado terminado, 

que se ha incrementado de USD $176.000 a USD $ 11,000.000, del 2000 al 2007, 
el 95% viene del Perú. 

La Asociación de Fabricantes de Alimento Balanceado AFABA 
(http://www.afaba.org/index2.htm) registra 346 fabricas de alimento balanceados, 

que corresponden al 50% del total de fabricas, totalizando 700 aproximadamente 
en todo el país, el 60% de la capacidad de almacenamiento y procesamiento esta 

concentrado en  Pichincha y Tungurahua. 

Las importaciones de trigo para balanceado 2007 fueron USD $ 43 millones, torta 
de soya USD $155 millones,  maíz USD $ 130 millones; redondeando los USD $ 
300 millones de dólares, solo en esos rubros. 

La actual producción mundial de alimentos balanceados redondea los 795 millones 
toneladas, si calculamos a USD $ 2.000 la tonelada tenemos un mercado 1,590 
BILLONES DE DÓLARES, la demanda de balanceados proyectada tiene un 

crecimiento superior a la oferta. El tamaño de este mercado tiene dimensiones que 
exceden cualquier oferta potencial, actual o futura del Ecuador.  

http://www.afaba.org/index2.htm
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Todos los alimentos balanceados se producen a partir de materias primas que se 
pueden diferenciar en macro y micro ingredientes; los nutrientes que deben estar 

presentes en un alimento balanceado se pueden clasificar en seis grandes grupos: 

 

1. Agua 

2. Proteínas 

3. Grasa 

4. Hidratos de carbono 

5. Vitaminas 

6. Minerales. 

 

LOS ORÍGENES AGRÍCOLAS DE ESTOS NUTRIENTES PUEDEN VARIAR, NO 

TIENEN QUE SER DE MAÍZ, SOYA O TRIGO NECESARIAMENTE. 

Existen cultivos autóctonos que tienen rendimientos superiores a los utilizados 
actualmente, con mucho menor demanda de agua, capital, tiempo, tecnología, 
capacitación, maquinaria, fertilizantes, agrotóxicos, etc. 

En el país existen variedades forrajeras perennes, arboles forrajeros, tubérculos, 
leguminosas, etc., con sistemas radiculares, tallos, hojas, sistemas inmunológicos 
y reproductivos que ya están acopladas a nuestro ecosistema desde hace millones 

de años; la soya, tiene primos hermanos locales con rendimientos nutricionales 
similares en todo nuestro territorio, pertenece a una familia cosmopolita con 700 
géneros y unas 17,000 especies. 

Es imperativo que el INIAP y los CONSEJOS CONSULTIVOS competentes 
respalden con responsabilidad y visión de país, la competitividad de CADENAS 
AGRÍCOLAS AUTÓCTONAS FORRAJERAS; sería recomendable sentar las bases 
de un NUEVO PROGRAMA SECTORIAL, con la instalación de una planta piloto 

para fabricar alimentos balanceados en la zona de San Pedro de Valdivia.  

Paralelamente AFABA puede convertir su actual formulación de alimentos 
balanceados basada en materias primas importadas por cadenas locales, 

reorientando sus compras hacia CULTIVOS AUTOCTONOS PRODUCIDOS POR 
LAS COMUNIDADES MÁS POBRES, que coincidentalmente son las que mas 
conocen de estas variedades forrajeras silvestres y autóctonas. No necesitamos 

capacitar, ni sugerir, ni recomendar, SOLO COMPRAR; en una segunda fase se 
pueden optimizar procesos, lo primero es romper la inercia sin pérdida de tiempo. 

Este negocio tiene mucho mas potencial que el banano y el camarón, es 

agroindustria inclusiva que no tiene las desventajas socio económicas que tienen 
las exportaciones fomentadas vía intermediarios. Este tipo de producto compite 
directamente con los intermediarios agrícolas internacionales, es autosustentable, 

LOS ORÍGENES 

AGRÍCOLAS DE ESTOS 

NUTRIENTES PUEDEN 

SER SUSTITUIDOS POR 

CULTIVOS AUTOCTONOS  

-MÁS RENTABLES - 

-MÁS EFICIENTES -  
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utiliza el 100% de la producción agrícola -inclusive el follaje-, a diferencia de los 
canalizados al consumo humano.  

Se puede vender directamente de gobierno a gobierno a nivel internacional, al 
granel, sin incurrir en onerosos costos de empaque, embalaje, aranceles, 
transporte comercial, intermediarios, publicidad, venta etc. 

Tenemos suficiente tecnología y capacidad instalada en el sector metal mecánico 

para abastecer virtualmente el 100% de la demanda de maquinaria y bienes de 
capital exigida por el negocio. Si clonamos este concepto productivo en otros 
territorios con perfiles competentes, podríamos elevar el negocio a nivel de 

CLÚSTER COMPETITIVO INTERNACIONAL. 

8.-  BENTONITA-FERTILIZANTES- 

La Provincia Santa Elena tiene grandes reservas de recursos no metálicos, gran 

parte de sus 120.000 Km2 tiene grandes afloramientos de BENTONICA CALCICA, 
especialmente en las faldas de la CORDILLERA CHONGON-COLONCHE, zona 
objeto de este estudio. 
http://www.minas.upm.es/relext/Red-Cyted-XIII/web-rimin/rimin1/III-Jornadas-San-Juan/MoralesCarrera.pdf 
http://www.rte.espol.edu.ec/archivos/Revista_2003/n1/Revista_2003_Vol_16_N_1_Art02.pdf 

La BENTONITA CALCICA tiene 
múltiples aplicaciones, las principales: 
es la materia prima más importante en 

la MANUFACTURA DE CEMENTO, 
ladrillos y tejas. Milenariamente los 
pueblos ancestrales la usaron en la 

confección de estatuillas, tiestos, 
tapizaban los caminos de piedra para 
endurecerlos, etc. 

Las aplicaciones a nivel agrícola son 

ilimitadas, pero actividades oficiales del 
sector han favorecido la agenda 
cementera en desmedro del potencial 

agrícola comunal; inclusive algunas 
fundaciones nacionales e 
internacionales, financiadas por cementeras, promueven el desplazamiento 

tecnológico agrícola a favor de las artesanías, movilizando los asentamientos 
milenarios de las cuencas altas hacia las zonas costeras. 
 

Composición química de la Bentonita Cál cica del Grupo Ancón de  
comparación con la de Cheto, E. U. A.  
 

 

Muestras % SiO2 Al2O3 Fe2O3 MgO CaO K2O Na2O 

Guayaquil 65,8 15,3 5,25 2,00 1,68 1,12 0,84 

Cheto 60,4 17,6 1,42 6,46 2,82 0,19 0,06 

http://www.minas.upm.es/relext/Red-Cyted-XIII/web-rimin/rimin1/III-Jornadas-San-Juan/MoralesCarrera.pdf
http://www.rte.espol.edu.ec/archivos/Revista_2003/n1/Revista_2003_Vol_16_N_1_Art02.pdf
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La BENTONICA CALCICA es un fertilizante natural; los agricultores valdivianos de 
los VALLES COSTANEROS de la PSE conocen muy bien este recurso, siembran 

sus cultivos en este tipo de tierra, adicionalmente represan en ALBARRADAS las 
aguas de ríos que están saturadas de este mineral, ellos riegan sus cultivos con 
agua enriquecida con esta mezcla de minerales. Los flujos subterraneos que 

alimentan los pozos igual. 
 
Comparativamente, el agua de CEDEGE no esta fertilizada y contiene las 

evacuaciones drenadas con herbicidas, fungicidas e insecticidas de La Cuenca del 
Guayas. 
 

LA BENTONITA solo necesita que se le adicione 
determinados elementos para disponer de una 
fuente muy económica de FERTILIZANTES, tan 

necesarios en el proceso de SOBERANÍA 
ALIMENTARIA AUTOSUSTENTABLE. 
 

Cuando se agrega en alimentos para ganado, se 
ha informado de un aumento en la producción de 
leche diaria de las vacas con un incremento en la 

producción de total de leche. Los suplementos de 
más de 300g/día por vaca pueden aumentar la 
producción de leche en más del 10%, e 

incrementar la grasa de leche y la producción de 
proteínas de la misma. 

Los estudios realizados en la Universidad de 
Nueva Inglaterra en Australia han incrementado el crecimiento de la lana en 

ovejas. La práctica también fue demandada por tener el potencial para mejorar 
generalmente la nutrición y así reducir las tasas de mortalidad entre ovejas 
jóvenes. 

Las adiciones de bentonita en alimentos para 
aves han demostrado tener efectos significativos 
en el peso del ganado y en la producción de 

huevos. 

La bentonita puede combatir el exceso de acidez 
en la sangre, y su uso es mayor donde es 

incorporado al trigo como un componente de la 
alimentación, porque el riesgo de la acidosis es 
más alto. Las adiciones de bentonita también 

pueden ayudar a los animales en la adaptación a 
dietas que contengan altos niveles de granos y 
alimentos que fermenten rápidamente. 

La bentonita sódica puede reducir la incidencia 

de la limpieza de terneros y lechones. 

http://www.accionecologica.org/index.php?option=com_content&task=view&id=784&Itemid=7546
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La bentonita también puede absorber vitamina A en el intestino del animal, 
particularmente rumiante, y por eso las medidas deben ser tomadas para asegurar 

que los animales reciban las cantidades requeridas de este material. 

El MCDS puede generar alianzas para estudiar el potencial industrial de LA 
BENTONITA en relación a los 

fertilizantes, material de construcción 
e industria petrolera. 

Para FERTILIZANTES, la BENTONITA 
puede ir sola o combinada; con otros 

minerales naturales complementarios, o 
con productos de la REFINERIA DEL 
PACIFICO Y COMPLEJO 

PETROQUÍMICO que ya se esta 
construyendo en Manta. 

Para el CEMENTO o un sucedáneo 

intermedio con menor grado de transformación, la bentonita se mezcla con barro, 
lodo, yeso o cal, según la necesidad, para fabricar tapiales, chocotos y adobe de 
gran resistencia, tanto en pared como en techo, ideales para construcciones muy 

económicas. Bloques, ladrillos y tejas entre otros. Alianza potencial del MCDS con 
la nueva EMPRESA NACIONAL DE CEMENTO que apunta a construir plantas en 
Misahuallí en Napo, y Manta en Manabí. 

Para la INDUSTRIA PETROLERA se importa grandes cantidades de un lodo 
especializado que sirve para mantener funcionando y despejados los pozos 
petroleros; es bentonita filtrada y pulverizada mezclada con aditivos anti oxidantes 

y lubricantes. Alianza potencial del MCDS con PETROINDUSTRIAL. 

También existen grandes afloramientos de yeso y caliza en el sector. Existen mas 
recursos similares, también soluciones y alternativas técnicas para cada tema. Se 
debería profundizar un estudio en estos sectores sector. Alianza potencial del 

MCDS con MIDUVI, ESPOL y UPSE para evaluar potencial constructivo. 
http://www.sica.gov.ec/agronegocios/est_peni/DATOS/COMPONENTE1/6/C1GEOM.htm 

http://www.espol.edu.ec/ 
http://www.upse.edu.ec/ 

9.-  NUEVAS CADENAS -ALIMENTO BALANCEADO- 

En América Latina y el Caribe 54 
millones de personas pasan hambre y 
cerca de 9 millones de niños padecen 

desnutrición crónica; en todo el mundo la 
misma crisis afecta actualmente a 850 
millones de personas y apunta a 3.000 

con la eventual migración de los grandes 
productores agrícolas alimentarios hacia 
los bio-combustibles 

Irónicamente, el desperdicio de 
alimentos en América Latina esta por 

http://www.sica.gov.ec/agronegocios/est_peni/DATOS/COMPONENTE1/6/C1GEOM.htm
http://www.espol.edu.ec/
http://www.upse.edu.ec/
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encima de las 70.000 toneladas año; podemos encontrar malas practicas en las 
cadenas agrícolas desde el principio hasta el fin. Si sumamos la cantidad de 

alimento NO-COSECHADOS, NO PROCESADOS, NO TRANSPORTADOS, NO 
ALMACENADOS, más la cantidad que 
echamos al BASURERO debido a los 

procesos urbanos, industriales, comerciales, 
turísticos, etc. tendríamos suficiente 
volumen para solucionar nuestros 

problemas alimentarios sin incrementar la 
producción. 
 

En Tailandia este desperdicio redondeaba 
el 70 % del total producido, antes de su 
revolución agrícola. Las cifras oficiales en el 

Ecuador calculan en 80 millones de 
personas las que pueden ser alimentadas 
utilizando eficientemente nuestros recursos naturales, cifra que nos da una idea del 

desperdicio no registrado, debido a la falta de un SISTEMA NACIONAL DE POST-
COSECHA articulado con los principios creadores agrícolas autóctonos del 
Ecuador. 

 
Las zonas tropicales costeras tienen mas humedad y calor, variables que 
incrementan ostensiblemente la proporción del desperdicio, especialmente de las 

frutas y hortalizas que son las variedades más perecibles. La desesperación por 
vender ha sido el principal aliado de los especuladores y el principal enemigo 
de los micro-productores. 

Otra variable incremental negativa es la NO UTILIZACIÓN DEL FOLLAJE, que es 
una gran fuente de proteínas y fibra, el follaje puede rendir un volumen productivo 
igual o mayor que el fruto en si mismo. El follaje de tubérculos, leguminosas y otras 
variedades forrajeras silvestres contienen porcentual y proporcionalmente más 

calidad y cantidad de proteínas que el maíz por hectárea. 

El sector micro productor no-incluido enfrenta tres cuellos de botella: 

1. Los modelos de intervención 

productiva son basados en 
tecnología agrícola foránea generan 
dependencia; desde las variedades, 

semilla, técnicas, riego, insumos,  
capacitación, etc. Los micro-
productores excluidos tienen (desde 

la cuna) una formación agroforestal 
autosustentable, ancestral y 
milenaria, que jamás les ha dado 

problemas. El mecanismo de 
defensa y rechazo es automático, 
genético. En este paso la humedad y 

el calor tropical son beneficiosos 
para la producción agrícola. 
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2. Siendo que la cosecha es desconocida, también lo son los procesos de la 
POST-COSECHA, los mismos niveles de dificultad del primer paso pero 

duplicados, siendo este paso previo una variable critica al momento de 
comercializar. En este paso la humedad y el calor tropical son una amenaza 
para la agricultura y micro-productores. 

3. La comercialización vía terceros subsidia a los especuladores, comerciantes 

y exportadores, descapitalizando al productor. En este paso la humedad y el 
calor tropical son amenaza para los micro-productores. 

Lo recomendable es no intervenir en el sector desde el primer paso, sino desde el 
segundo, estableciendo un proceso de compra sostenido, similar al proceso 

aplicado al arroz, maíz y soya vía ENAC -o- actual ENA. 
http://archivo.eluniverso.com/2008/04/26/0001/71/41123463C0E24CA4A14F644897A7F8D5.aspx 

Por Ejplo: en el caso del arroz, se lo compra húmedo en cascara para ser: 
SECADO, PILADO, PULIDO, BLANQUEADO, CLASIFICADO, ENSACADO, 
ENSILADO, TRANSPORTADO Y COMERCIALIZADO; para tubérculos se clonan 
los mismos procesos industriales aplicados al arroz salvo los que están en 

negritas, y en su lugar incluimos los procesos de EXTRUIDO Y PELETIZADO, con 
el fin de darles la forma y el tamaño comercial. 

Las plantas de pelletización tienen el mismo costo, tecnología, volúmenes de 

producción, etc. que las piladoras de arroz. Son procesos gemelos. 
http://www.feedmachinery.com/glossary/ 

Una vez solucionado este paso (la post-cosecha es el mas crítico) el frente 

comercial o el tercer paso queda automáticamente solucionado, ya que el valor 
agregado generado en el proceso industrial indexa los precios de venta con los del 
mercado internacional, generándose la inclusión económica social, target principal 

de este estudio. 

Con este nuevo enfoque de POST-
COSECHA la humedad y el calor 
tropical dejan de ser una amenaza 

para el micro productor; 
convirtiéndose en sus aliados, tanto 
en la post-cosecha como en la 

comercialización, pasos 2 y 3. 

La idea de este estudio es promover 
las CADENAS FORRAJERAS 

AUTOCTONAS vía 
AGROINDUSTRIA RURAL 
COMUNITARIA-ESTATAL 

especializada en la manufactura de ALIMENTOS BALANCEADOS en los valles 
productivos costeros; y en todos los sectores y pueblos donde predomina la 
AGRICULTURA AGROFORESTAL AUTOCTONA con problemas de inclusión 

económica, desempleo y deforestación, en la costa, sierra y amazonia. 

Alianza potencial del MCDS con ENA e INIAP. 

http://archivo.eluniverso.com/2008/04/26/0001/71/41123463C0E24CA4A14F644897A7F8D5.aspx
http://www.feedmachinery.com/glossary/
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Para el sector SAN PEDRO DE VALDIVIA la variable energética del secado es 
más económica que para otros sectores del país, debido a su vecindad con la 

nueva terminal de gas en MONTEVERDE; los pozos de gas taponados (antiguos 
campos de Anglo Ecuadorian Oilfields) en el sector de CANADA GRANDE atrás de 
Monteverde; y por el desperdicio disponible en los campos de la ESPOL en Ancón, 

PACIFPETROL. 
http://siteresources.worldbank.org/EXTGGFR/Resources/578068-1170260830334/petroecuador_prieto_diagnostic.pdf 

La península tiene una extensa oferta de productos que pueden ser usados como 
materia prima para fabricar alimentos balanceados: 

 

OPORTUNIDADES PRODUCTIVAS EN LA PENINSULA 
MATERIA PRIMA ALIMENTO BALANCEADO 

 

MAÍZ ALGARROBO 

FREJOL PANAMITO YUCA 

FREJOL GANDUL CAMOTE 

FREJOL BOLA ZAPALLO 

FREJOL OJO NEGRO COCO 

FREJOL CUARENTÓN HARINA DE PESCADO 

FREJOL PALOMA ACEITE DE PESCADO 

FREJOL CHOLO BENTONITA 

FREJOL OJO NEGRO 
 

 

 

EL MAÍZ se produce en 150 millones de hectáreas a nivel mundial, redondeando 

un total de 1.000 millones de toneladas, solo en USA se producen 270 millones de 
toneladas. La producción en La Península es marginal, solo para consumo local, 
tienen una variedad local muy rendidora.  

 
El maíz es básicamente sembrado durante el invierno, pero; en verano también se 
lo siembra pero encima de los sembríos de camote, para que deprede su 

humedad, raíces y valores nutricionales. Este tipo de bio-mecanización es 
milenaria para cualquier cultivo de raíces cortas con ausencia de riego. 
 

El maíz tiene un potencial limitado si se estimula la compra de los otros cultivos, no 
puede competir en rendimiento vs. los tubérculos en este tipo de ecosistema. 
 

LA VARIEDAD DE FREJOLES Y LEGUMINOSAS es extensa en La 

Península. Existen variedades forrajeras arbóreas, arbustivas y herbáceas. Se dan 

muy bien en la costa, se pueden utilizar las hojas, granos y vainas. Sus raíces son 
abundantes, profundas, aflojan el terreno y fijan nitrógeno, tienen rendimientos 
nutricionales similares a la soya. 

 

http://siteresources.worldbank.org/EXTGGFR/Resources/578068-1170260830334/petroecuador_prieto_diagnostic.pdf
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Los técnicos hablan de factores anti nutricionales como los Taninos, pero se 
pueden controlar limitando los porcentajes en la formulación.  Muy bien aceptada 

para alimentar animales. 
http://www.ceniap.gov.ve/pbd/RevistasTecnicas/FonaiapDivulga/fd50/leguminosas.htm 
http://www.mag.gov.ec/promsa/Resumen%20IG-CV-033.htm 

 

EL ALGARROBO es una 

leguminosa propia de los sectores 
secos de La Península y Manabí, en 

Ecuador existen dos de las tres 
especies de algarrobos que hay en el 
mundo: Proposis Pallida Y Proposis 

Affinis. 
 
Su vaina es extremadamente 

nutritiva. Es el pasto del desierto. Su 
aporte forrajero es importante por la 
calidad que posee (alto porcentaje de 

proteínas, especialmente en las hojas, con 15% a 25% de proteína bruta) y por la 
energía que aporta (alto porcentaje de hidratos de carbono, especialmente en 
frutos: 50% a 70% de hidratos de carbono). Los frutos son preferidos sobre el 

follaje. 

 
En el cuadro comparativo podemos comparar su contenido de aminoácidos Vs. La 
alfalfa. El algarrobo le gana 2 a 1 a la alfalfa, adicionalmente es mas sabrosa y 

digerible para los animales. El sabor de la carne y leche  es incomparable.  
 
Los lácteos y carnes del sector del Morro cerca de Posorja tenían fama por su 
sabor antes de llegada de los españoles. 

 
Las hojas tienen los siguientes valores medios: 20 - 22% de proteína bruta, 12 - 
15% de proteína digestible y 50 -55% de digestibilidad de la materia seca.  

 

http://www.ceniap.gov.ve/pbd/RevistasTecnicas/FonaiapDivulga/fd50/leguminosas.htm
http://www.mag.gov.ec/promsa/Resumen%20IG-CV-033.htm
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El consumo directo por parte de los animales, de las hojas y ramitas tiernas 
(ramones), se produce en especial a la salida del invierno, cuando la calidad del 

forraje herbáceo es baja y su cantidad escasa. Generalmente los Proposis rebrotan 
antes que las gramíneas. Su importancia disminuye si la condición del pastizal es 
buena o si existen otras plantas forrajeras. El consumo directo de los caprinos es 

mayor que el de los bovinos, aunque varía según las razas ganaderas y del manejo 
utilizado. 
 

Tiene muchas aplicaciones adicionales, sirve para fijar nitrógeno, es una 
leguminosa familia de la soya, da sombra, afloja el suelo y sirve como leña para 
carbón y procesos de secado artesanal. 

 
Ideal para sembrar junto al Piñón y la Palma de Coco, mejora cronogramas y 
rentabilidad, crea ecosistemas ideales para sembrar variedades tipo AJI, no como 

ciclo corto sino tipo semi perenne de raíces profundas. 
http://www.agora.com.ar/prueba/p1221ae.htm 

http://www.oei.org.co/sii/entrega26/art08.htm 
http://www.ambiente.gov.ar/?idarticulo=1872 

http://www.mercuriomanta.com/sistema.php?name=noticias&file=article&sid=27331 
http://www.ucla.edu.ve/dagronom/departamentos/Panimal/PAGINA%20WEB%20UIPA/Forrajeras%20Giraz%202005.pdf  

 

LA YUCA sirve para sustituir parcialmente al maíz en la fabricación de 

alimentos balanceados. Tailandia exporta 4.000 millones de dólares en pellets 
de yuca a Europa cada año. Su follaje tiene 27% de proteínas. Sus factores anti-

nutricionales desaparecen al contacto con el calor del secado. 
http://www.cgiar.org/impact/research/cassava.html 

http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/cassava.php 

 

El área cultivada en el mundo es muy extensa, los países que la explotan tienen 
ecosistemas similares al nuestro. El total mundial sembrado es de 18 millones de 
hectáreas. 
 http://www.cgiar.org/impact/research/cassava.html 
http://www.clayuca.org/site/contenido.htm 

http://www.ciat.cgiar.org/yuca/libro_yuca_alimentacion_animal.htm 
http://www.ciat.cgiar.org/yuca/pdf/introduction_to_cassava.pdf 

http://www.ciat.cgiar.org/yuca/inicio.htm 
http://www.ciat.cgiar.org/yuca/estadisticas.htm 

 
La yuca en Ecuador, es un cultivo tradicional que se produce en la costa, amazonía 
y sierra baja (Loja y Santo Domingo de los Colorados), desde hace milenios. En 
Manabí, el mayor porcentaje de productores está constituido por pequeños 

agricultores de escasos recursos, que la siembran generalmente como cultivo de 
subsistencia en superficies de 0.25 a 5.0 hectáreas, las técnicas son sencillas, 
baratas y de fácil aplicación y en áreas de baja fertilidad y poca precipitación.  

 
A nivel intensivo se siembran variedades desarrolladas o recomendadas por el 
INIAP Portoviejo 650 y Tres Meses para el trópico; Escancela y Morada para el 

subtrópico), algunos técnicos recomienda la variedad Valencia por su alto 
rendimiento. 
 

En algunas zonas de Manabí y Esmeraldas se organizaron las denominadas 
Asociaciones de Pequeños Productores de Yuca (APPYS) y una unión de 
organizaciones denominada UAPY, su objetivo fue introducir nuevas tecnologías 

de cultivo, producir yuca fresca y congelada para la exportación. Así mismo se 
produce un subproducto que sirve de aglutinante para alimento balanceado de 

http://www.agora.com.ar/prueba/p1221ae.htm
http://www.oei.org.co/sii/entrega26/art08.htm
http://www.ambiente.gov.ar/?idarticulo=1872
http://www.mercuriomanta.com/sistema.php?name=noticias&file=article&sid=27331
http://www.ucla.edu.ve/dagronom/departamentos/Panimal/PAGINA%20WEB%20UIPA/Forrajeras%20Giraz%202005.pdf
http://www.cgiar.org/impact/research/cassava.html
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/cassava.php
http://www.cgiar.org/impact/research/cassava.html
http://www.clayuca.org/site/contenido.htm
http://www.ciat.cgiar.org/yuca/libro_yuca_alimentacion_animal.htm
http://www.ciat.cgiar.org/yuca/pdf/introduction_to_cassava.pdf
http://www.ciat.cgiar.org/yuca/inicio.htm
http://www.ciat.cgiar.org/yuca/estadisticas.htm
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camarones. Existe una buena posibilidad de exportación de yuca congelada para 
los mercados étnicos en Norteamérica y se han desarrollado industrias de harina 

precocida para la fabricación de panes. 
 
La partida arancelaria NANDINA es 0714100000 ñRa²ces de mandioca frescas o 

congeladasò. Las partidas CUCI son: 0548101000 ñYuca frescaò, 0548102000 
ñYuca congeladaò y 056690200 ñYuca en conservaò. 
 

EL CAMOTE es el rey de los productos peninsulares, no existe variedad que 

produzca más y mejor biomasa forrajera por hectárea por año, en este tipo de 

ecosistema. Su follaje tiene 17% de proteína similar a la alfalfa.  

http://fernando.ortiz.ec.tripod.com/index.htm 

 
Se siembran más de 10 millones de hectáreas en todo el mundo, su 
producción excede los 150 millones de toneladas. China cosecha 6 millones 

de hectáreas cada año básicamente para balanceado. 
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/sweet_potato.php 
http://www.ccchina.gov.cn/en/NewsInfo.asp?NewsId=8515 

http://fernando.ortiz.ec.tripod.com/index.htm 

 
El camote  (Ipomoea batatas L.) a pesar de ser uno de los cultivos tradicionales de 

la  sierra, costa y oriente Ecuatorianos; jamás ha sido explotado racionalmente, el 

subsidio al trigo de USA por mas de 100 años ha sido su principal enemigo.   

 

En todas las regiones del País la superficie cosechada de camote a través de  los 

años se ha venido reduciendo, de 3,159 ha cosechadas en 1965 bajó a 260  ha en 

el año de 1995.  De los últimos años no se tiene información, disminuyó 

influenciado posiblemente por la falta de mercado o de  industrias dedicadas a 

procesar este producto, a la presencia del fen·meno  de ñEl ni¶oò y a la erosi·n 

genética.  Se hace necesario  al igual que lo que se hizo en yuca encontrar 

alternativas de pre y post  cosecha para incentivar su producción, procesamiento y 

comercialización.  

 

Las variedades que se emplean son diferentes y están de acuerdo a la región.   En 

la Costa (Manabí) hay preferencia por camote con piel y carne morada,  en menor 

proporción la variedad Repe que tiene piel rojo-morado y carne  anaranjada. En la 

sierra y el oriente a más de las mencionadas se utilizan  las de piel rosada, morada 

y crema, con pulpa seca y húmeda de coloración  anaranjada, amarilla, crema y 

blanca.  Los materiales de pulpa seca son  menos dulce que las de pulpa húmeda,  

y son utilizadas en las industrias.  

 

Las raíces tuberosas por los contenidos nutricionales es recomendado para la  

alimentación de bebes a través del uso de papillas.  Otra forma de  utilización es la 

elaboración de chifles, preparación de coladas, dulce y  conservas. 

 

En el oriente los Jíbaros y Shuaras lo emplean para la elaboración de la  chicha, 

considerada como una bebida alimenticia, la cual pasado un tiempo se  constituye 

en una  bebida fuerte. 

 
 

http://fernando.ortiz.ec.tripod.com/index.htm
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/sweet_potato.php
http://www.ccchina.gov.cn/en/NewsInfo.asp?NewsId=8515
http://fernando.ortiz.ec.tripod.com/index.htm
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EL ZAPALLO, calabazas y calabacines se cosechan en la zona hace 

12.000 años; son ricos en aceite y proteínas; pesan entre 5 y 50 libras. 
 
Son los alimentos agrícolas más 
destacados de la gastronomía rural 
marginal costera junto con los frijoles 
y el camote. 
 
El cultivo es 100%  aprovechable; 
cascara, pulpa, semillas, follaje. Al 
igual que la mayoría de los cultivos 
tropicales, las proteínas están en sus 
hojas, el aceite en sus semillas, los 
carbohidratos en la pulpa y la fibra 
en la cáscara. 
 
Es ideal para alimentar niños en edad escolar, ideal para papillas, harina, etc. 
http://www.focus.espol.edu.ec/html/webapp/templates/documentos/2007_10_PDPSE.pdf 
 

100 gramos contienen: 
Calorías            49 
Proteína             2.0   grams 
Carbohidratos 12.0    grams 

Fibra                 3.0    grams 
Calcio             37.0    mg 
Hierro               1.4    mg 

Magnesio       22.0    mg 
Potasio         564.0    mg 
Zinc                 1.0     mg 

Selenio            0.5    mg 
Vitamina C    12.0    mg 
Niacina            1.0    mg 

A. Fólico       21.0     mcg  
Vitamina E       3.0    mg 
Vitamina A    2650    IU 
http://www.urbanext.uiuc.edu/Pumpkins/nutrition.html    
http://nutrican.fshn.uiuc.edu/tables/Pumpkin.html 
 
 

Sus aplicaciones industriales son ilimitadas 

http://www.alibaba.com/trade/search?Type=&ssk=y&year=&month=&industry=&loc
ation=&keyword=&SearchText=Pumpkin+powder&Country=&srchLocation=&srchY
earMonth=&IndexArea=product_en&CatId=0 

 
 
Mas referencias: 

http://es.wikipedia.org/wiki/Anco 
http://www.fmvz.unam.mx/fmvz/cienciavet/revistas/CVvol2/CVv2c12.pdf 
http://orgprints.org/8737/01/122_BSAS-Thailand_invited_paper_DF_HB.pdf 

http://grad.uprm.edu/tesis/gonzalezvazquez.pdf 
http://www.sfc.ucdavis.edu/pubs/brochures/pumpkins.html 
http://www.mostphotos.com/64322 

http://archivo.eluniverso.com/2003/02/13/0001/257/03129E483D8042619F813EA5D7781645.aspx
http://www.focus.espol.edu.ec/html/webapp/templates/documentos/2007_10_PDPSE.pdf
http://www.urbanext.uiuc.edu/Pumpkins/nutrition.html
http://nutrican.fshn.uiuc.edu/tables/Pumpkin.html
http://www.alibaba.com/trade/search?Type=&ssk=y&year=&month=&industry=&location=&keyword=&SearchText=Pumpkin+powder&Country=&srchLocation=&srchYearMonth=&IndexArea=product_en&CatId=0
http://www.alibaba.com/trade/search?Type=&ssk=y&year=&month=&industry=&location=&keyword=&SearchText=Pumpkin+powder&Country=&srchLocation=&srchYearMonth=&IndexArea=product_en&CatId=0
http://www.alibaba.com/trade/search?Type=&ssk=y&year=&month=&industry=&location=&keyword=&SearchText=Pumpkin+powder&Country=&srchLocation=&srchYearMonth=&IndexArea=product_en&CatId=0
http://es.wikipedia.org/wiki/Anco
http://www.fmvz.unam.mx/fmvz/cienciavet/revistas/CVvol2/CVv2c12.pdf
http://orgprints.org/8737/01/122_BSAS-Thailand_invited_paper_DF_HB.pdf
http://grad.uprm.edu/tesis/gonzalezvazquez.pdf
http://www.sfc.ucdavis.edu/pubs/brochures/pumpkins.html
http://www.mostphotos.com/64322
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EL COCO (COPRA) se 

produce en gran cantidad en 
los sectores secos al  sur  
de San Pedro de Valdivia,  

se da en zonas muy secas  
y arenosas  como Bambil  
Col lao, Bambil Desecho,  

Febres Cordero y Las 
Palmitas .  Obtiene agua 
decenas de metros abajo 

en el subsuelo, tolera la 
salin idad.  
 

T iene inf inidad de 
aplicaciones , los  sembríos  
son más rentables que la palma af r icana. Los precios están a l alza 

por la Bio-economía.  
 
La palma de coco crece en cerca de 12 millones de hectáreas en 90 

países. Alrededor de 10 millones de fami lias se ganan la vida con el  
coco, alrededor  de 8 mi llones de el los viven en Asia y el Pacíf ico.  
Casi todos los cult ivos de coco t ienen parcelas menores a 4 

hectáreas.  
http://www.cgiar.org/impact/research/coconut.html  
 

Fil ipinas,  Indonesia e India son los líderes mundiales , su carne se la 
seca al  sol, su CARNE BLANCA SECA se la conoce como COPRA,  
600.000 toneladas son compradas anualmente básicamente por  

Europa para f abricar : al imento balanceado, biodiesel , acei te de 
cocina.  
 

La cascara dura interna s irve para fabricar  carbón activado de 
al tís ima calidad,  también artesanías, su f ibra externa es muy 
demandada en la fabricación de muebles a nivel internacional,  el  

tronco y raíces son bi omasa que mejora la t ierra haciéndola mas fért i l .  
 
El coco junto con el algarrobo son variedades desérticas ideales para 

sembrar junto al  piñon, son más  rentables, los resultados se verían en  
el  corto p lazo y abonaríamos al  tema seguridad al imentar ia dentr o del  
marco piñón que ya esta avanzado. ideal aji.  

 
En este tema se puede profundizar el potencial con otra consultoría,  
existen gran cantidad de variedades leguminosas arbóreas no 

explotadas con rendimientos nutr ic ionales por hectárea s imilares a la  
SOYA.  
http://www.f oodmarketexchange.com/datacenter/product/f ruit/coconut/

detail/dc_pi_f t_coconut0603_02.htm  
http: //www.foodmarketexchange.com/datacenter/product / fruit /coconut /detai l
/dc_pi_ft_coconut0705.htm 
http: //www.feedmanufacturing.com/feedingredients/copra.php 
http: //cocosproducts.com/whitecopra.html  

http://www.cgiar.org/impact/research/coconut.html
http://www.foodmarketexchange.com/datacenter/product/fruit/coconut/detail/dc_pi_ft_coconut0603_02.htm
http://www.foodmarketexchange.com/datacenter/product/fruit/coconut/detail/dc_pi_ft_coconut0603_02.htm
http://www.foodmarketexchange.com/datacenter/product/fruit/coconut/detail/dc_pi_ft_coconut0705.htm
http://www.foodmarketexchange.com/datacenter/product/fruit/coconut/detail/dc_pi_ft_coconut0705.htm
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/copra.php
http://cocosproducts.com/whitecopra.html
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La harina y aceite de pescado se producen industrial y artesanalmente en toda la 
costa ecuatoriana. También usan residuos orgánicos industriales para su 

manufactura. 
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/fish_silage.php  

http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/shrimp_meal.php 
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/squid_meal.php 

 

 
La bentonita sirve como multivitaminico, aglutinante de pellets y digestivo en la 
manufactura de alimentos balanceados. Mas información en el capitulo anterior. Su 

volumen dentro de la mezcla total es muy importante, llega a ocupar entre el 10 y 
15% del total del alimento balanceado, según su destino alimentario. 
http://www.pjbs.org/ijps/fin506.pdf 

 
 

10.- COMPOSTAJE Y VERMICULTURA 
 
Existen decenas de miles de familias 
NO-INCLUIDAS viviendo y trabajando 
adentro y en los alrededores de todos los 
basureros municipales del Ecuador, LOS 
CHAMBEROS (MINEROS). 
 
La Península tiene una gran población 
flotante turística todo el año, esta situación 
incrementa el volumen de sus desperdicios 
orgánicos. 
 
Su basura es en gran parte orgánica de 
gran contenido proteico debido a su 
proximidad con el mar. 
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/meat_bone_meal.php 
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/bone_meal.php 
 
Galápagos y Quito están liderando el Manejo de Residuos Sólidos y Reciclaje 
http://www.omau-malaga.com/portal/fileadmin/imagenes/docum/PresentUlfHardter1.pdf 
http://www.agrobit.com/Microemprendimientos/cria_animales/lombricultura/MI000010lo.ht
m 
http://aula2.el-mundo.es/aula/noticia.php/2003/02/13/aula1045068316.html 
http://www.ftonline.com.ar/contenidos/HUMUS%20DE%20LOMBRIZ.pdf 
http://www.quito.gov.ec/DMMA/Descargar/planRSU.pdf 

http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/fish_silage.php
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/shrimp_meal.php
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/squid_meal.php
http://www.pjbs.org/ijps/fin506.pdf
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/meat_bone_meal.php
http://www.feedmanufacturing.com/feedingredients/bone_meal.php
http://www.omau-malaga.com/portal/fileadmin/imagenes/docum/PresentUlfHardter1.pdf
http://www.agrobit.com/Microemprendimientos/cria_animales/lombricultura/MI000010lo.htm
http://www.agrobit.com/Microemprendimientos/cria_animales/lombricultura/MI000010lo.htm
http://aula2.el-mundo.es/aula/noticia.php/2003/02/13/aula1045068316.html
http://www.ftonline.com.ar/contenidos/HUMUS%20DE%20LOMBRIZ.pdf
http://www.quito.gov.ec/DMMA/Descargar/planRSU.pdf
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San Pedro de Valdivia esta en un punto equidistante entre Posorja y Manta, ruta 
donde se encuentra virtualmente el 100% de la industria camaronera, pesquera y 

enlatadora de atún, empacadoras, sucedáneos, etc. consecuentemente, la 
cantidad de desechos industriales orgánicos en el sector es abundante.  
 

La demanda de fertilizantes orgánicos 
va a crecer a niveles exponenciales en 
el Ecuador y el mundo. La velocidad de 

descomposición de los residuos 
orgánicos en estas zonas tropicales 
sub-húmedas es óptima. 

 
La planta de alimentos balanceados 
puede comprar el 100% de la 

producción de lombrices, siendo que no 
existe mejor aditivo para mejorar la 
calidad de los mismos. Muy rentable, 

96% proteína. 
 
Seria recomendable profundizar un estudio para desarrollar un programa clonador 

del proceso Galápagos, articulado con los municipios, los chamberos, el MCDS 
con una organización competente.  

11.-  PROPIEDAD COMUNITARIA 

Durante el 2007 se clausuraron (justificadamente) dos procesadoras de pesca por 

estar dentro del área urbana de Valdivia, la contaminación de sus desechos 
orgánicos hacía imposible el desarrollo normal de la vida de sus habitantes. Este 
proceso generó 700 desempleados; en la capital, ante este tipo de problema se 

genero una solución que nos puede servir como ejemplo. 

De las 120 ex trabajadoras de la 
Fábrica de Textiles Pinto, 63 

trabajadoras formaron en 90 días la 
Cooperativa de Producción Textil 
Artesanal Punto Ecuador, con apoyo 

estatal. Los 285.000 dólares de apoyo 
provinieron del MCDS vía los 
Ministerios de Inclusión Económica y 

Social, de Educación y el de Trabajo. 
90 días. 

La velocidad de implementación de 
este ejemplo demuestra quienes son los actores y dinámica ideales para auspiciar 

procesos similares; desafortunadamente, un arranque rápido no garantiza su 
continuidad, crecimiento y peor aun su consolidación, diversificación y proyección 
de largo plazo. 

Las amenazas potenciales, administrativas y comerciales,, para la Cooperativa de 
Producción Textil Artesanal Punto Ecuador son ilimitadas; debemos asegurar su 
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continuidad aliando el proceso productivo con una institución exitosa en el manejo 
administrativo, compras y comercial. 

La institución emblemática en este tipo de proceso productivo solidario en todo el 
Ecuador es la Fundación Maquita Cushunchic; es recomendable una alianza 
estratégica entre las dos instituciones. http://www.fundmcch.com.ec/ 

La incidencia o proporción del Costo Operativo Administrativo, Compras, 

Comercial, Logística e Investigación dentro del Flujo Bruto Total de las operaciones 
industriales esta alrededor del 20% a nivel mundial. La inversión publicitaria no se 
incluye en este rubro pero es usualmente co-participado. El 80% del flujo de gastos 

e inversiones pertenece al sector manufacturero o de transformación. 

Los antecedentes expuestos son importantes considerando que este modelo 
asociado entre productores y administradores comparte equitativa y 

transversalmente las utilidades y el riesgo de las operaciones productivas; por lo 
también puede ser usado en La Península y sus comunas. Alianza de riesgo 
cruzado. 

La idea seria clonar el modelo de intervención anterior y sus experiencias para 
implementarlas vía la AGENCIA DE DESARROLLO TERRITORIAL local y/o ONG, 
según el caso, especialidad del sector productivo, cultura y territorio; en la 

península. Existen muchas soluciones y alternativas técnicas para confrontar los 
nuevos desafíos. Se debería profundizar un estudio en este capitulo. 

12.-  AGENCIA DE DESARROLLO REGIONAL ïADR- 

Si consideramos la predisposición asociativa comunitaria de los diversos pueblos 

del Ecuador; sumado, a la determinación estatal de generar procesos productivos 
solidarios en cada territorio; debemos fomentar la estructuración de ADR´s en cada 
territorio y pueblo del pais. 

Este proceso es muy importante dado que aun sigue vigente la cultura 
organizacional del cacicazgo, propio de los territorios donde se consolidan las 
reivindicaciones étnicas. 

La dinámica organizacional del cacicazgo no promueve la estructuración socio 

inclusiva necesaria, para poder fomentar, crear y consolidar los nuevos modelos 
productivos que esta implementando el gobierno actual. 

Existen muchas soluciones y alternativas técnicas para confrontar los nuevos 

desafíos. Se debería profundizar un estudio en el sector. 

13.-  ASISTENCIA TECNICA ïFINCA EXPERIMENTAL PILOTO- 

El INIAP, la Fundación Castelló, UPSE, ESPOL y la Federación de Comunas 
pueden definir objetivos y estrategias para respaldar el proceso productivo con la 

tecnología agroforestal más competente para el sector y el proyecto. 
http://www.worldagroforestrycentre.org/af1/index.php 
http://www.icarda.cgiar.org/ 

http://www.fundmcch.com.ec/
http://www.worldagroforestrycentre.org/af1/index.php
http://www.icarda.cgiar.org/
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14.- RIEGO E INFRAESTRUCTURA 

El In stituto Nacional de Riego, INAR; 

adscrito al MAGAP tiene un 
presupuesto  de 135 millones de 

dólares  para la rehabilitación y 
mejoramiento de 400 proyectos de 

riego a nivel nacional.  
 http://www.presidencia.gov.ec/noticias.asp?noid=14289 

LAS JUNTAS DE AGUA adsc ritas a la 
FEDERACION DE COMUNAS tienen el 

conocimiento milenario para optimizar 
los recursos hídricos del sector; las albarradas son el mejor camino para 

estabilizar los reservorios, acuíferos, pozos y pozas. Ellos y el INAR 
pueden desarrollar modelos híb ridos compatibles al menor costo.  

Las JUNTAS tienen menos trabajo a 
partir del 2009,  su trabajo esta siendo 

desplazado por la nueva cobertura de 
AGUAPEN. Ellos tienen bien definido 

cual es la ubicación ideal para ubicar 
albarradas, reservorios, pozos, etc .  

Las comunas africanas sub -saharianas 
detuvieron el avance del desierto con 

modelos similares. El estado aporto 
materiales y financió la  mano de obra 

para generar ingresos y responsabilidad compartida.  
http://www.warda.org/IVC -CBF/inland%20valleys.htm  

http://www.dmpafrica.net/index.htm  

http://www.africanhighlands.org/  

http://www.iita.org/  

http://www.cgiar.org/  

LA RUTA DEL SOL es una vía 
básicamente turística; LOS VALLES 

COSTEROS necesitan una vía paralela 
construida en la PATA DE LA 
CORDILLERA CHONGON COLONCHE; 

desde CHONGON cerca de Guayaquil,  
hasta SUBE Y BAJA que es el punto 
intermedio, y AYAMPE al norte. 

Esta vía integraría todo el sector agrícola 
peninsular, con caminos transversales que 
conecten con la Ruta del Sol y/o carretero 

a Salinas, uno para cada sector o valle, 
según cada necesidad. 

http://www.presidencia.gov.ec/noticias.asp?noid=14289
http://www.warda.org/IVC-CBF/inland%20valleys.htm
http://www.dmpafrica.net/index.htm
http://www.africanhighlands.org/
http://www.iita.org/
http://www.cgiar.org/
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La nueva vía no tiene que ser de cemento o concreto al inicio, bastan caminos 
vecinales de primer orden, los movimientos de tierra, cunetas, etc. pueden ser 

estabilizados con Bentonita, asfalto sintético y grava de cada sector, para generar 
estabilidad por aprox. 10 años a muy bajo precio. 

En el futuro se pueden ensanchar y estabilizar milenarias rutas TRANS-

CORDILLERA que actualmente comunican con sectores cercanos a Cascol, Pedro 
Carbo o Isidro Ayora, según lo establezca la factibilidad; muy grande el potencial. 

Agua, teléfono, luz eléctrica y demás servicios pueden ser evaluados lateralmente. 

15.-  LABRANZA MECANICA MANUAL Y ANIMAL 

La cosecha de tubérculos, camote,  yuca, 
maní, cebollas, remolacha, zanahoria; y de 
toda variedad agrícola que esta abajo del 

nivel del suelo; a nivel masivo; y en el 
trópico, es muy exigente a nivel corporal. 

La remoción manual de la tierra no es 
recomendable en estos tipos de 

ecosistema, seria recomendable 
profundizar la mecanización manual 
siguiendo el modelo agrícola chino, donde 

el 60% de su producción se hace con este 
método. 

La cosecha manual es el sistema predominante para la recolección de frutas y 

hortalizas para el consumo en fresco, mientras que la mecánica es preferida en 
hortalizas con fines industriales y en algunas otras cultivadas normalmente en 
grandes extensiones. 

La cosecha mecanizada tiene como ventaja la rapidez y un menor costo por 
tonelada recolectada, la desventaja es que toda la operación debe estar diseñada 
para la cosecha mecánica, empezando por el cultivo, distancia entre hileras, 
nivelación del terreno, pulverizaciones, labores culturales y muy especialmente 

variedades que se adapten a un manipuleo más rudo. La preparación para el 
mercado (clasificación, limpieza, empaque) y venta también debe estar adaptado 
para manejar grandes volúmenes. 

Este proceso de OPTIMIZACION puede ser respaldado por la unidad ejecutora 
respectiva del MAGAP y el BANCO DE FOMENTO. 

16.-  CAPACITACION -PARQUE TEMATICO MULTIMEDIA- 

Los valdivianos, al igual que todos los pueblos que nacieron y consolidaron sus 
asentamientos, cultura y tecnologías durante los inicios y expansión de la Era Agrícola, 
aprendieron por IMITACION y transmitieron con EJEMPLOS; por este motivo se los 
conoce como MONOS. 
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Este proceso de aprendizaje y transmisión de conocimientos esta aun vigente en todo el 
sector; recientemente, en la modernidad post-petrolera; el negocio del banano y las 
camaroneras nacieron amparados por este formato pedagógico. 

Lejos de ser una debilidad, este proceso, es una verdadera fortaleza, con este proceso, el 
costo de la causa-efecto del empirismo, queda siempre al otro lado de la cerca. 

Debemos aprovechar este proceso de aprendizaje construyendo una FINCA MODELO 
AGROSUSTENTABLE en el centro geográfico del sector por intervenirse; una especie de 
Disneylandia Agroforestal. Un PARQUE TEMATICO MULTIMEDIA. 

Esta FINCA MODELO tendrá que tener el tamaño, diseño, estilo, familias, habitantes, 
casas, maquinaria, herramientas, comunicaciones, servicios básicos, bosques, sembríos, 
bodegas, acopios, reciclaje, transporte, etc. de la FINCA IDEAL DEL SIGLO XXI. 

Los modelos pueden variar proporcionalmente los componentes según cada sector, por 
ejplo: agricultura productiva 70%, vivienda 3%, viveros 4%, acuicultura 5%, fruticultura 2%,  
animales 5%, horticultura, 2%, abonos orgánicos 1%, forestal 10%, caminos y operaciones 
2%. etc. 

Los parques temáticos se han popularizado en el mundo, tanto en países industrializados 
como en vías de desarrollo, porque atraen a una gran población, especialmente infantil y 
juvenil y son una oportunidad para crear conciencia acerca de temas que antes fueron 
relegados del espacio educativo tradicional. 

También se pueden incluir cosmovisiones complementarias y restringidas exclusivamente 
para los sectores intelectuales; tales como la ciencia, matemáticas, temas de 
preocupación mundial, ecología, tecnología, antropología, geología y otros. 

El proceso puede ser auto-financiable si participan compañías comerciales promocionando 
racionalmente sus productos. Sectores estatales, fábricas, compañías, empresas, medios 
de comunicación, etc. 

El axis comunicacional de la FINCA MODELO AGROFORESTAL es la seguridad 
alimentaría, un ambiente sano y pacifico; una familia, comunidad y nación unida 
alrededor de procesos socio-inclusivos y de equidad, con la naturaleza, el futuro y 
sus semejantes, con la mejor tecnología disponible. 

Los arreglos agroforestales de seguridad alimentaría se fundamentan en cultivos 
permanentes, variedades de madera exótica (teca, guayacán, etc.), frutales guanábanas, 
badeas, coco, sandia, melón, etc.), semipermanentes (papaya, ají, maracuyá, yuca, 
camote maíz, fríjoles, calabazas) y transitorios que complementen las necesidades de 
corto plazo. 
 
Importante destacar las practicas ancestrales de conservación de suelos y agua, bio-
mecanización,  albarradas, canales, zanjas de infiltración, canales de desagüe, siembras 
de contorno, barreras vivas, etc.  
 
También debemos destacar como mantener la fertilidad del suelo, siendo que el suelo 
tropical y su fertilidad están relacionados a la biomasa que aportan el follaje y raíces de los 
árboles, que año tras año hacen un aporte sistemático de materia orgánica para mantener 
la productividad del mismo; suministro de fertilizantes minerales y orgánicos. 
http://es.wikipedia.org/wiki/Parque_temático 
http://www.codeso.info/codeso.html 

http://es.wikipedia.org/wiki/Parque_tem�tico
http://www.codeso.info/codeso.html
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http://www.ecovivero.org/LaElvira.pdf 
http://www.unl.edu/nac/insideagroforestry/1998verano.pdf 
http://www.eefb.ucr.ac.cr/esp_fraijanes.shtml 
http://www.equatorinitiative.net/files/2002-0365_Nom_FITHACOCODEBTA_Honduras.pdf 
 
El área de influencia de la propuesta puede ser geográfico, político, educativo, productivo, 
turístico, etc. En este proceso pueden participar el INIAP, la Fundación Castelló, UPSE, 
ESPOL y la Federación de Comunas. 

17.-  OTROS PROGRAMAS PRODUCTIVOS 

1. CAFÉ 

2. LIMON 

3. BORREGO AFRICANO 

4. CERDO TROPÌCAL 

5. GALLINA CRIOLLA 

6. PAVO CRIOLLO 

7. PISCICULTURA TROPICAL 

8. ARTESANIAS 

 


